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Nossa referéncia Vagos
USP-VA n.° 38 17-02-2014

ASSUNTO: Resultado de Anélise de amostra de alimentos e zaragatoa de Talheres

No ambito do Programa Vigilancia da Qualidade Alimentar, levo a conhecimento de V.2

Ex.? que no passado dia 03-02-2014 procedemos a recolha de amostras de alimentos e

zaragatoa de talheres nessa instituicéo, tendo-se obtido os seguintes resultados:

v Amostra de Jardineira (massa,

microbiologicamente aceitavel”

carne, cenoura, milho) “Amostra

v’ Zaragatoa de 5 garfos - “Amostra microbiologicamente Boa".

Manifestando disponibilidade para a colaboragéo entendida oportuna, apresentamos os

nossos melhores cumprimentos.

AC/IM

A Autoridade de Salde

(Judite Maria Regales Matias, Dra)

ACeS Baixo Youga - Unidade Satde Piiblica - Centro Saide Vagos
Av, Padre Alivio Melo - 3840-404 Vagos - Telefone 234 799 700 - Telefax 234 799 709 - Email - as-vagos@csvagos.min-saude.pt




Laboratério de Salde Publica de Aveiro

Av. Padre Alirio Melo

ACES BAIXO VOUGA - USP/SSP VAGOS

Vagos
3840-404 Vagos
Z % 3 o
Relatorio de Ensaio n 3% Boletim Definitivo
ldentificagdo da Amostra Versado: 1.0 Data de Recolha: 03/02/2014
Tipo Amostra: Géneros alimenticios Data de Recepgéo: 03/02/2014
. Data de Inicio: 03/02/2014
Ponto de Colheita: EPADVR
Data de Fim: 06/02/2014
L . Data de Emisséao: 06/02/2014
Descrigdo: Massa, carne, cenoura, milho ID. Colheita: 1009634 J\
Responsavel Colheita: Técnico de Satide Ambiental
Dados de Colheita
Hora da Colheita: 11:55 Data da colhelta:03-02-2014
Saco esterilizado:Sim
Parametros [ Métodos Analiticos Resultados Satisfatério Nao
Satisfatorio
Analise Microbioldgica
Contagem de microrganismos a 30°C (ufc/g) 2,7x10"2 <1002 >107
1SO 4833:2003
Contagem de Bactérias Coliformes a 30°C (ufc/g) <10 <10 =102
B o o o
Contagem de Escherichia coli (ufc/g) <10 <10 210
SO 16649-2:2001 o S _ - ]
Contagem de Estafilococos coagulase positiva (ufc/g) <10"2 <1072 2102
1ISO 6888-1:1999
Pesquisa de Salmonella spp. (Pesquisal 25g) Ausente/25 g Ausente/25g Presente/25g
1ISO 6579:2002
<10 <10 >10"3

Contagem de Esporos Clostridios sulfito redutores (ufc/g)
AP 2262:1986

Apreciagdo:
Amostra microbiologicamente aceilavel (critérios de apreciagao da qualidade microbioldgica de alimentos prontos a comer - INSA).

for the Examination of Water and Wastewater, 21st Ed; NP=Norma Portuguesa, NP EN=Versao

U.N.T.= Unidade Nefelometrica de Turvagao;

SMEWW=Standard Methods
MNorma Europeia; I1SO=International Standard Organisation;
LQ=Limite de Quantificagdo; n.d.=ndc detectado; HPA=Health Prolection Agency, VP-
Recomendado.

UFC=Unidades Formadoras de Colénias;
Valor Paramétrico VL - Valor Limite Legal VR - Valor

Portuguesa da

Os resultados referem-se exclusivamente a amostra analisada.
Este relatério apenas pode ser reproduzido na integra, excepto quando autorizado pelo Laboratério.
Um Boletim Definitivo anula e substitui o Boletim Provisério com o mesmo nimero.

Praga Rainha D. Leonor - 3810 - Telefones: 234891191 - Fax: 234891223 - E-mail: laboratorio@csaveiro.min-saude.pt
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Laboratério de Saude Publica de Aveiro

Relatério de Ensaio n® 355

ACES BAIXO VOUGA - USP/SSP VAGOS
Av. Padre Alirio Melo

Vagos
3840-404 Vagos

Boletim Definitivo

Identificagdo da Amostra Versdo: 1.0 Data de Recolha: 03/02/2014 |
Tipo Amostra: Géneros alimenticios Data de Recepgao: 03/02/2014
, Data de Inicio: 03/02/2014 |
Ponto de Colheita: EPADVR |
onto de Lofherta Data de Fim: 06/02/2014 |
. Data de Emissao: 06/02/2014
Descrigédo: Massa, carne, cenoura, milho ID. Colheita: 1009634
. Responsavel Colheita: Técnico de Saiide Ambiental
Parametros / Métodos Analiticos Resultados Satisfatorio Nao

Satisfatorio

NA - Nao aplicavel
VC - Verificado caso a caso
¥ - Aplicavel em produtos conservados em frigorifico

CRITERIOS DE APRECIAGAO
Satisfatorio Aceitavel Néo Satisfatorio Inaceitavel
Microrganismos a 30° C
Alimentos Cozinhados <=10"2 >10°2 - <=10"4 >10%4 NA
Leveduras
Alimentos Cozinhados ¥ <=10"2 >10"2 - <=10"4 >10"4 NA
Bolores
Alimentos Cozinhados ¥ <=10 >10 - <=10"2 >10°2 vC
Coliformes totais
Alimentos Cozinhados <=10 >10 - <=10"2 >10"2 NA
Escherichia coli
Alimentos Cozinhados <10 NA ==10 NA
Listeria spp <102 NA >=10"2 NA
Anaerdbios sulfito redutores <=10 >10 - <=10"3 >1073 - <104 >=10"4
Patogénios
Staphylococcus coagulase positiva <102 NA >=1072 - <=10"4 >10°4
Bacillus cereus <=10"2 =10"2 - <=10"3 >103 - <10"5 >=10"5
Clostridium perfringens <10 >=10 - <=10"3 >10"3 - <1074 >=10"4
Salmonella spp Auséncial25 g Presencgal25 g
Listeria monocytogenes Auséncia/25 g <102 NA >=10"2

Valores Guia para avaliagdo da qualidade microbiologica de alimentos prontos a comer preparados em estabelecimentos de restauragao. (Instituto
Nacional de satide Dr.Ricardo Jorge - INSA; Centro de Seguranga Alimentar e Nutrigao -CSAN)

Dr? Rosario Figueiredo

g [/1 TR IS

X o = .
Responsayel Tecnica

Wastewater, 21st Ed; NP=Norma Portuguesa;
Unidade Nefelométrica de Turvagdo;

Paramétrico VL -

the Examination of Water and
Standard Organisation; U.N.T.=
HPA=Health Protection Agency, VP- Valor

SMEWW=Standard Methods for
Norma Europeia; 1SO=International
LQ=Limite de Quantificagdo; n.d.=ndo detectado;
Recomendado.

Valor Limite Legal

NP EN=Versdo Portuguesa da
UFC=Unidades Formadoras de Colonias,

VR - Valor

Os resultados referem-se exclusivamente & amostra analisada.
Este relatorio apenas pode ser reproduzido na integra, excepto quando autorizado pelo Laboratério.
Um Boletim Definitivo anula e substitui o Boletim Provisério com o mesmo ntiimero.

Praga Rainha D. Lecnor - 3810 - Telefones: 234891191 - Fax: 234891223 - E-mail. laboratorio@csaveiro.min-saude.pt
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Laboratério de Salde Publica de Aveiro

Av. Padre Alirio Melo

ACES BAIXO VOUGA - USP/SSP VAGOS

Vagos
3840-404 Vagos
Relatorio de Ensaio n® 356 Bulstir Dafinitve
Identificagdo da Amostra Versdao: 1.0 Data de Recolha: 03/02/2014
Tipo Amostra: Utensilios Data de Recepgéo: 03/02/2014
Ponto de Colheita: EPADVR Data:deIniclo: USRI
Data de Fim: 06/02/2014
L Data de Emisséo: 06/02/2014
Descrigao: Esfregagco em 5 garfos ID. Colheita: 1009535 .
; Responsavel Colheita: Técnico de Satde Ambiental
Dados de Colheita
Hora da Colheita: 11:55 Tubo esterilizado:Sim
Data da colheita:03-02-2014
Parametros / Métodos Analiticos Resultados Aceitavel Nao
Aceitavel
Analise Microbioldgica
Contagem de Microrganismos a 30°C (ufc/utensilio) 0 <1072 >10"2
1SO 18593:2004 ponto 8 e 9;1SO 4833:2003
Contagem de Bactérias Coliformes a 30°C (ufc/utensilio) 0 0 1
IS0 18593:2004 ponto Be 9180 483222006 ==~~~ S
Contagem de Coliformes fecais (ufc/utensilio) 0 0 1
ISO 18593:2004 ponto 8 € 9;MI ISO 16649-2:2001 =~~~
Contagem de Escherichia coli (ufc/utensilio) 0 0 1

1SO 18593:2004 ponto 8 e 9;1SO 16649-2:2001

Apreciagio:
Amostra microbiologicamente boa. (Valores guia INSA)

Dr? Rosario Figueiredo

£ f’\ Wedusho

\ x "
Responsa}./ef Técnica
SMEWW-=Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, 21st Ed; NP=Norma Portuguesa;

Norma Europeia; |SO=International Standard Organisation; U.M.T.= Unidade Nefelométrica de Turvagao;

NP EN=Versdo Partuguesa da
UFC=Unidades Formadoras de Colénias;

LQ=Llimite de Quantificagdo; n.d.=nao detectado; HPA=Health Protection Agency; VP- Valor Paramétrico VL - Valor Limite Legal VR - Valor

Recomendado.

Os resultados referem-se exclusivamente 4 amostra analisada.
Este relatério apenas pode ser reproduzido na integra, excepto quando autorizado pelo Laboratério.
Um Boletim Definitivo anula e substitui o Boletim Provisério com o mesmo ntimero.

Praga Rainha D. Leonor - 3810 - Telefones: 234891191 - Fax: 234891223 - E-mail: laboratorio@csaveiro.min-saude. pt
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